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ايرانیاسلامیجمهور

پزشكوز آموزش و درمان ، بهداشت یارت
دارو و غذا معاونت

غذاي مواد بر نظارت آل آشاميدنیاداره ،ی،
بهداشتیآرايش یو

بردار بهره و تاسيس ضوابط پستهیحداقل فرآوری واحدهای

ماهيفرورد ١٣٨٤ن

ت ضوابط ادارهاين غذايوسط مواد بر نظارت آشاميدنیآل آرايشی، بهداشتی، استیو شده تصويب و تدوين
و طريق هر به آن صفحات تغيير يا تكثير سازمانو برون و درون فرد هر مجازیتوسط ماخذ ذآر ويا مجوز آسب بدون

.باشدینم
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١

هدف-١
تدو از ايهدف تعين ضوابط شرايين حداقل فنين بهداشتیط هاپستهیفرآوریواحدهایو پروانه اخذ منظور یبه

.باشدیمیبهداشت

بایفرآورواحد دارايابتدا صنعتید صنایمجوز وزارت وياز معادن و آشاورزيع جهاد وزارت آنیا از پس و باشد
ها غذایبهداشتیپروانه مواد بر نظارت آل اداره از بهداشتيیرا نمایو .دياخذ

آ-٢ اربرددامنه
آليا شامل ضوابط واحدهاين شاملیفرآوریه ویفرآورپسته ویفرآورايتر ميخشك دو هر .باشدیا

کل:نکته است مراحليبهتر بندیفرآوره بسته تمهيدریو و شود انجام واحد پستهیداتيک همواره تا گردد اتخاذ
کوتاهتریفرآور در بنديشده بسته زمان .شوديینهاین

فيارتع-٣
ارايتعار ائهف در فقط دارديشده کاربرد دستورالعمل .ن

آل:یفرآور-١-٣ عمليبه رویاتيه بر تایآه درخت از شده برداشت بندپسته بسته انجامیمرحله خام پسته
ميگیم گفته .شوديرد

تریفرآور-٢-٣ عمل:پسته میاتيبه رویگفته بر آه میشود از تر، واحدپسته به ورود مرحلهیفرآوررحله تا
از آمتر به رطوبت م٦آاهش انجام گيا.رديگیدرصد پوست شامل مراحل گ،یريگوگشستشو،،یرين بازرسیرينم ،ی،

آردن بندخشك بسته .باشدیمیو

خشكیفرآور-٣-٣ عمل:پسته میاتيبه رویگفته بر آه ازیشود آمتر رطوبت با خام مرحلهدرصد٦پسته تا
بند میبسته ايگیانجام جداسيرد، شامل مراحل هایازن بدشكلینخودیپسته پوك، خارج،ناخندان،، گردگیمواد ،یري،
بند بازرسیدرجه بندی، بسته تعريا.باشدیمیو نمودنين خندان مراحل شامل آردف برشته آردن، شور ،ن، آردن مغز ،
گ پودریريپوست ، آردن خلال گمغز، روغن نظایريآردن، صورتيو در و نبوده آن محلير در پستهیفرآوریواحدهاكه

مستقليو واحد دیا جداگانه ضوابط مشمول شود، .باشدیمیگريانجام

فرآوریمحلطيشرا-٤ واحد استقرار
تول محليبایديواحد در آلاید مراآز از آه شود داراياحداث ذینده شرح به مناسب بوهاليفاصله از ضمناً یباشد،

سا و غبار و گرد و دود نامناسب، و آلاينامطبوع منابع باشدير دور به .نده

آلا با هايفاصله :نده

کيدرجهیآنندهاهآلود-١-٤

گاوداریمرغدارشامل سنتی، آشتارگاه سی، آارخانه هاي، آارخانه ویمان، زباله تجمع مرآز آهك، و دباغيگچ آود، ،یا
تصفیچرمساز و سالامبور فاضلابي، .ه

دویهاآنندهآلوده-٢-٤ درجه
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٢

ر گريشامل موزائیخته سرامي، و صنعتيك آشتارگاه گورستان، یك،

تع شدهييفواصل :ن

ها متر٣٠٠٠:مانيسیآارخانه

ها آننده متر١٠٠٠:كيدرجهیآلوده

ها آننده دویآلوده متر٢٥٠:درجه

روستاها-٣-٤ با نحوآهيیفاصله به آن بافت مرغداریدامداریدر ساختمانهایسنتی، داشتهیمسكونیدر وجود
متر٥٠٠:باشد

صورت:یادآوري واحدهايدر با فاصله و شده احداث قبلاً بنا تعيآلایكه فاصله از آمتر ميينده شده این تمهيباشد یداتيجاد
ف نصب پايلتراسيمانند نصب ها، سالن در مثبت فشار هوا، دربهاون در خروجیورودیگرد میو با هوا پرده چيكروسوئيو

اماکن جلوگیفرآوردر منظور به آلودگیريخشك انتشار .استیالزامیثانویاز

فرآوری-٥ واحد مساحت
باشد می متغير دستگاهها نوع همچنين و آاری ظرفيت بنابر فرآوری واحد بنای زير آل نظر.مساحت در مساحت تناسب

ساختگرفته خوب شرايط آه باشد ای گونه به بايد آار حجم و شمارهGMP١شده به ايران ملی استاندارد اساس بر
غذايی-١٨٣٦ مواد کننده توليد واحدهای در کاربهداشتی اصول کاررعايت شماره(آنين مؤثر)١ضميمه و آامل طور به

گردد ٠رعايت

نحويبایفرآورواحدیطراحاستبديهی به تمید آه آسانيباشد به آن آردن گیز صورت آامل طور به وروديو از و رد
همچن و آلايآفات هاين .شودیريجلوگیطيمحینده

نياز–٦ مورد های محل و اماکن
در• تريمحل پسته افت

ترپستهفرآوریمكان•

آور• جمع پستهیمحل زاند مواد موقت

خشکپستهفرآوریمکان•

خشك• پسته انبار

بندانب• بسته مواد یار

لوازم• و قطعات یدآيانبار

غذاخور• نیسالن صورت در آشپزخانهيو از

استراحت• محل و نمازخانه

1. Good Manufacture Practices
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٣

آن• رخت

هايسرو• یبهداشتیس

شگاهيآزما•

ادار• یساختمان

نگهبانیدارياسر• یو

فرآوریمحوطه–٧ واحد
با محصيمحوطه آاملاً باد محوطه آف در رفته آار به مصالح جنس باشد تركيور و درز بدون و مقاوم شستشو قابل د

شیخوردگ آانالهايبا طرف به مناسب باشدیب .فاضلاب

عملياتی–٨ های محل و اماکن داخلی ساختار
آف-١-٨

فيباآف عوامل آب، برابر در ضدعفونیكيزيد مواد غیو و جاذبيمقاوم غقابل،ر ، بدونيشستشو و ،صاف رلغزنده
آسان به و بوده شكاف و تمیدرز ضدعفونيقابل و آردن باشدیز .آردن

دارايهمچن شويشین آف سمت به مناسب با.باشدیب ها دارايآف شوید بایآف مماس و مشبك درپوش و مناسب
طراح و بوده نحویسطح به آلودگیآن از آه .دينمایريجلوگیباشد

واريد-٢-٨

بايد آبيوارها مقابل در مقاوم غد بهي، و باشند شكاف و درز بدون و روشن،صاف رنگ شستشوبه نفوذ،قابل رقابل
عفونيتمیآسان ضد و تلاق.گردندیز بايدیمحل آف و زاويوار بدون منحنيد صورت به و پخيیه .باشدیا

سقف-٣-٨

با ها دارايسقف و مقاوم بودهید صاف نحوسطح به پوستهیطراحیو و آپك رشد و آب بخار و اجرام تجمع از آه شود
ر و جلوگيشدن با.شودیريزش ها آسانيسقف به و بوده روشن رنگ به باشندید نظافت .قابل

نور-٤-٨

طب مصنوعيویعينور میا تأميبه محل با متناسب گرديزان آلين و دارايده لامپها بایه نشكن پوشش و .شدحباب

هيتهو-٥-٨

تهويس ايستم گونه به افزایطراحیه از تا نسبيگردد رطوبت جلوگيمحیش آیريط عمل ایهيبد.ديبه سياست ستمين
بايتهو رویستيه بر غبار و گرد تجمع هایاز همچنیبسته و هوايپسته در آن شدن پراآنده جلوگین ها سالن بهیريداخل

آورد .عمل

پنجره-٦-٨ و در

با ها پنجره و خوردگيدرها ترك بدون و سالم مقاوم، جنس از شكستگید زدگیو زنگ همیو و برده نظافت قابل شهيو
باشنديتم ها.ز پنجره و بایدرها توريبازشو به مجهز باشندید مناسب و .مقاوم

ا گونه به ها داخلیپنجره سطح با مماس آه گردند غيدینصب در باشند ايوار شیدارانصورتير زاويلبه با دار ٤٥هيب
باشند .درجه
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٤

انبارها-٩
چ مناسب برقراريروش پالت، از استفاده ابزارهايتهویدمان، نصب و مناسب گیه اندازه و رطوبتیريآنترل و دما

اجراييدستورالعمل.استیالزام روش مدركGSP١محصولانبارشمناسبطيشراو عنوان -PW01تحت مهيضمدر01
گرديپ)٢(رهشما استيوست .ده

 :نکته

برروينبافلهپسته-١-٩ بايزمید و شود انباشته وين مخازن از سكويد شودیا استفاده .مناسب

ن-٢-٩ صورت سازيدر همگن به محليبایاز در سالنید در و شودفرآوریمجزا انجام  .خشك

از-٣-٩ بافرآوریپس پسته آردن همگن و منظويخشك به بعدد اقدامات ایر جداگانه انبار چیبه محل مناسبيآه دمان
گردد منتقل  .دارد

نبافرآوریپسته-٤-٩ سالنيشده در شودفرآورید .انبار

باشد-٥-٩ می ممنوع انبارها در زا دود نقليه وسايل کليه .تردد

جلوگير-٦-٩ انبار داخل به پرندگان ورود از تا شود گرفته نظر در شودتمهيداتی .ی

هايسرو-١٠ یبهداشتیس
بهداشتيسرو نحويبایس به دارایطراحید آه هایشوند سالن از جدا و مناسب مصرففرآورییفاضلاب آب منابع یو

بهداشت دفع از علاوه به و اطمیباشند گردديفاضلاب حاصل .نان

با ها آافيتوالت اندازه به تهويیروشناید سيو و باشنديه داشته .فون

بايیدستشو دارايها بهداشتید آن خشك و مناسب آننده، پاك مواد و صابون به مجهز و سرد و گرم آب دستیامكانات
تسه و بهداشتيباشند آردن خشك و شستشو بایلات آافيدست تعداد به هاید مكان گرددیدر نصب هايیدستشو.مناسب

پداليترج باشنديویحاً دست دخالت بدون .ا

شپزخانهآ-١١
با آف آشپزخانه بودن دارا صورت خوردگيدر ترك و درز بدون و شستشو قابل جنس از شید آفيبا طرف به مناسب ب

دیشو و آاشيبوده سقف تا بایوارها سقف خوردگيو ترك و درز بدون و مقاوم نظافت، قابل جنس از .باشدید

خوری-١٢ غذا سالن
خور غذا سالن جنسيبایآف از شد با و شستشو شويقابل آف طرف به مناسب دیب نيو سقف و جنسيوارها از ز

باشند روشن رنگ به صاف و شستشو قابل و .مقاوم

1. Good Storage Practices
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٥

آنرخت-١٣
د آنيآف، رخت سقف و آقا(وار و ها برايبا)انيخانم و باشد شستشو قابل جنس از لباسيآلید آمد آارگران اًحيترج(ه

برایفضایدارا بیجداگانه همچنيلباس و آار لباس ، آفشيرون گردديته)ن .ه

شگاهيآزما-١٤
واحدها-١-١٤ ترفرآورییدر خشکپسته آزمايآزماو و محصول رطوبت سنجش فيشات ميکروبییكيزيشات باو مطابق

مل پسته–٤٩٢٠یاستاندارد آزمون شماره(روش شوديبا)٣ضميمه انجام .د

آفلاتوک-٢-١٤ بايستیآزمون خشک پسته فرآوری واحدهای در :سين

بایبرا-١-٢-١٤ مطابق وصادرات هامقررات شودمربوطهیدستورالعمل .انجام

داخلیبرا-٢–٢-١٤ معتبریمصارف روشهای با آفلاتوکسين آزمون به قادر بايد فرآوری واحد در.باشدآزمايشگاه
اينصورت الزامیغير پزشکی آموزش و درمان بهداشت وزارت تاييد مورد و معتبر آزمايشگاههای از يکی با داد قرار عقد

.است

اجرا بهSOP١يیدستورالعمل آزمايآزمامربوط و رطوبت سنجش فيشات توکسينیكيزيشات آفلا و ميکروبی ،
.باشدمیوستپي)٤(شمارهمهيضمدر

بهداشتی-١٥ الزامات
نقل-١-١٥ٰ و حمل

واحديشرایبرقرار به باغ از محصول نقل و حمل مناسب پیفرآورط منظور ایريشگيبه آلودگياز گونه هر دریجاد
موارد جمله از بایمحصول همواره که پایستياست گيمورد قرار ا.رديش در مهم ازينکات عبارتند خصوص :ن

برداشتفاصله-١-١-١٥ ننما٨ازتریرفرآوشروعتاپستهزمان تجاوز .ديساعت

تهويشرایبرقرار-٢-١-١٥ حيط در تر پسته واحديه تا باغ از حمل راههایکي.باشدیمیاجباریفرآورن مناسبیاز
پلاست سبد در پسته داریکيحمل تريومنفذ ضدعفونیلرهايا و شستشو قابل .باشدیمیمشبک

نقليوس-٣-١-١٥ بايله باريه از قبل نحومناسبیريگد گردديپاکیبه شستشو و .زه

نقليوس-٤-١-١٥ پستهيله برداشته فصل در اختصاصيباتر براید و دیبوده مواد نشوديحمل استفاده .گر

فن-٥-١-١٥ پذيبایمسئول از شرايد فاقد که تر پسته جلوگيرش باشد الذکر فوق روش(.دينمایريط و دستورالعمل به
-PW01اجرايي شود04 .)مراجعه

آفات-٢-١٥ کنترل

واحدها در آفات کنترل منظور بایفرآوریبه کارگیستي، به گزیروشهایريبا ورود،لانه از تکث،ینيمؤثر و ريرشد
جلوگ ویريآنها لزومنموده صورت نموددر مبارزه آنها اجراييدستورالعمل.با روش آفاتو مدركکنترل عنوان تحت

PW01- ضم03 شمارهيدر گرديپ)٥(مه استيوست .ده

1. Standard Operation Procedures
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٦

آب-٣-١٥

مصرف ويبایآب با ملیهايژگيد استاندارد در شده شمارهيایاعلام به عنوان١٠١١ران وتحت بيولوژيکی های ويژگی
آشاميدنی آب باکتريولوژيکی آلودگی مجاز شمارهوحد ملی عنوان١٠٥٣استاندارد آشاميدنیتحت آب های مهيضم(ويژگی

تجه)٧و٦شماره ، باشد داشته جهتيمطابقت لازم سازیزات مصرفسالم آنویآب جلوگپايش منظور آلودگیريبه یاز
شود گرفته نظر در آننده آلوده مواد مدرك.با عنوان تحت آب آيفي آنترل اجرايي روش و -PW01دستورالعمل در05

ش است٨مارهضميمه گرديده .پيوست

شودآب:نکته نمی استفاده شهری کشی لوله آب از که صورتی دارايبایمصرف،آبدر بهداشتيدييتاید .باشدیه

فرد-٤-١٥ یبهداشت

اطم احتماليحصول شدن آلوده عدم از بوسینان افراديمحصول مستقیله طور به غيميکه مستقيا تماسير در آن با م
از مواردهستند بایجمله که طریستياست رعاياز شخصيق نظافت بهداشتیت رفتار مراعات و مطلوب حد محققیدر

معا.گردد کارت بودن بهداشتيدارا تارینه برايبا معتبر همچنيکلیخ و اندرکاران دست پايه فردين بهداشت الزامات ازیش
موارد دستورالعملیجمله در که اجرايياست روش بيرعاو فردهت مدركکارکنانیداشت عنوان PW01-06تحت

شمارهيضم( گرديق)٩مه استيد بايآلهمچنين.ده آارآنان بايه آار آفش و روشن رنگ به آلاه و روپوش به مجهز د
ايوسا باشندیمنيل .مناسب

ضدعفونيتم-٥-١٥ و کردن یز

ها ضدعفونيتمیبرنامه و کردن ايبایز گونه به تید از که کليمباشند مناسب شدن قسمتهايز تاسيتجهیه و ساتيزات
شودياطم حاصل عمليا.نان باين طوریستيات پابه گرديمستمر بخشيش اثر از و اطمیده نموديآن حاصل ا.نان نيدر

دستورالعمل اجراييخصوص روش سازيپاکو ضدعفونیزه و شستشو مدركی، عنوان -PW01تحت ضم02 مهيدر
گيپ)١٠(شماره استيردوست .ده

فاضلاب-٦-١٥ و زائد مواد دفع

سيبایفرآورواحد موثريد شرایستم در همواره و باشد داشته فاضلاب و زائد مواد دفع ويجهت نظارت تحت و مطلوب ط
باشد آور.آنترل جمع بایمكان پسته زائد مواد محلجداديموقت سربودهیفرآوراز تخليو وهيعاً تميز گردد، .شستشو

آموزش-٧-١٥

اندرکاريکل دست افراد بایفرآوره طريپسته به کار انجام منظور به را لازم مهارت و دانش بهداشتيد داشتهیق
رويته.باشند آموزشهايه مناسب بهداشتیفنیه اجرایو هایو اطمیآموزشیدوره اثربخشيو از انجامیآموزشهاینان

موارد جمله از دالزامییشده در که اجراييستورالعملاست روش مدركآموزشو عنوان -PW01تحت مهيضم(08
گرد)١١شماره استياشاره .ده

مستندساز-٨-١٥ و سوابق یثبت

ها بهکهيیداده ومربوط انطباق اولیهايژگياثبات نهايمواد محصول همچنيیه، عمليو تولين بايات آن، با مرتبط و د
تع شدهييالزامات باشندن نگهدارديبامی و اذانيشا.گردندیثبت است بايکر سوابق ایستين گونه کهیبه گردند مکتوب
رد يامحصولیابيامکان و بندی بسته از ازپس مرحله هر فراهمیفرآوردر باغ .گرددتا
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٧

محصول-٩-١٥ رديابی و شناسايی

تر-١-٩-١٥ پسته

واحدیمحصول وارد بایمفرآوریآه مسيشود توسط فند ذیئول الزامات و شده گردديآنترل اجرا آن مورد در .ل

اطلاعات-١-١-٩-١٥ -F01یفرم واحد04 در باغ به دريتكمفرآوریمربوط و شود مندرجاتيل براساس محصول افت
اجرايي(.باشدمذآورفرم روش و فراوريدستورالعمل واحد به تر پسته انتقال و ،انبارش برداشت -PW01نحوه 04 -(

هافرآوریواحد-٢-١-٩-١٥ باغ محموله اختلاط به مجاز تر نمیپسته نیمختلف صورت در و ايازبايباشد اختلاطيد ن
آزما انجام از آفلاتوآسيپس تأيشات و قابليين گيد انجام مربوطه اطلاعات ثبت و مصرف .رديت

با-٣-١-٩-١٥ باغ هر اختصاصيدارایديمحموله آد پابودهیك تا مراحليو شناسافرآوریان رديیقابل ویابيو باشد
رويبامربوطهآد محصول شدن خشک از پس آيآلید شوديه درج ها .سه

خشك-٢-٩-١٥ پسته

مفرآورییواحدها-١-٢-٩-١٥ ملزم خشك واحدهایپسته از را خشك پسته دارافرآورییباشند آه تر یپسته
ساخت تأمیمپروانه نمايباشند .دنين

ط-٢-٢-٩-١٥ شناسافرآوریاتيعملیدر مورد ها محموله رديیخشك گیابيو جلوگيقرار آنها اختلاط از و یريرند
ن صورت در و ايشود آزماياز انجام از پس اختلاط آفلاتوآسين تأيشات و قابليين انجاميد مربوطه اطلاعات ثبت و مصرف ت

محصو.رديگ آنترل اجرايي روش و مدركدستورالعمل عنوان تحت نامنطبق -PW01ل شماره09 ضميمه آمده)١٢(در
.است

بهداشتی-١٠-١٥ شرايط ساير

ها-١-١٠-١٥ هایجعبه هاياولیآمك قسمت در نیه شوديمورد نصب .از

حر-٢-١٠-١٥ اطفاء ظرفقيوسائل کافيبا هایت قسمت نیدر باشديمورد موجود .از

گذار-١٦ یبرچسب
ب بامشخصات محصول مادهيرچسب در مندرج مفاد با مطابق خوراک١١د مواد بهداشتیشي،آرایدني،آشامیقانون ویو

جاريآخر مقررات و ها دستورالعمل فرآوری.باشدین واحد تجاری وعلامت نام محصول، رقم و نام شامل بايد اطلاعات اين
شناسايی کد بند(کننده، با ساخ)٩-١٥مطابق پروانه شماره واحد، نشانی و نگهداری شرايط انقضاء، و فرآوری تاريخ ت،

باشد خالص وزن و مدرك.فرآوری عنوان تحت گذاري برچسب اجرايي روش و -PW01دستورالعمل شماره07 ضميمه در
است)١٣( گرديده .پيوست

فنمسئو-١٧ یل
دارايبافرآوریواحد فنید شرایمسئول وزاريواجد مصوب چارت با مطابق بهداشتط پزشت آموزش و درمان كی،

غذايی( برمواد نظارت آل بهداشت،آشاميدنی،آرايشیاداره خوراآيوظاکهباشد)یو مواد قانون با مطابق را خود ویف
دهدیبهداشت .انجام

فنيوظا مسئول هایف رشته طیليتحصی، زمان مدت همراه به قبول لازمیمورد دوره مهيضمدرنمودن
است)١٤(شماره شده .اشاره
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٨

فرآوری-١٨ آلات ماشين
تر-١-١٨ پسته

گ:یدستگاههاشامل گيپوست نخاله گرير، پوك شستشو، مكان،گوگيرري، حوضچه تر(یكي، گ،)حوض نوارينم ر،
س،یبازرس و آن سینگهداریلويخشك به مجهز خشك پسته هواديموقت .باشدیمیهستم

ناش:١تذآر هينبایفرآورازیپساب به استفادهيد مورد عنوان واحدمجددچ گیفرآوردر .رديقرار

گازهايآل:٢تذآر دستگاهیناشیه سوخت ازيباهااز خارج به دودآش توسط گردديهدایفرآورمحلد .ت

خشك-٢-١٨ پسته

غبدستگاه:شامل به مجهز غربال و گجداآننده سيار و ،ير هایجداسازدستگاههایكلون پسته و ناخندان و یخندان
بازرسوبيمع نوار بندی، درجه بندوی، .باشدیمیبسته

طر از محصول بالابريانتقال نقالهايوق شودنوار در.انجام مو خاص هاتوانیموارد چرخ ویدستیاز شستشو قابل
نمودیبهداشت .استفاده

تجه نيجنس برآيبازات سوء اثرات ايفيد و باشدیمنيت داشته  .محصول

تجهيآل پايه گيزات اندازه و بایريش رطوبت و توسطيدما آالمراکزد معتبر و گردنديمجاز .بره

آفتابيم-٣-١٨ یدان

ناگز استفاده صورت ميدر از آفتابير ذیدان بايموارد شوديل اجرا :د

در-١-٣-١٨ لايمحصول شوديك پخش .ه

فعال-٢-٣-١٨ شروع از آاملاَ،تيقبل شودیريدرزگ،مرمتمحل شستشو .و

م-٣-٣-١٨ در متفرقه افراد آفتابيتردد جابجابودهممنوعیدان مسئول پرسنل منحصراً باش,پستهيیو تردد به .دنمجاز

تردديمس-٤-٣-١٨ بودهيبار مشخص اد تردد صرفا مسزو گيآن انجام .ردير

آفتابدايم-٥-٣-١٨ ارتفاعديباین به تور١حداقل با بعملگرددمحصوریمتر جلوگيری حيوانات و جوندگان ورود از تا
.آيد

دارا-٦-٣-١٨ طرفيشیمحل به مناسب باشدکانالب .فاضلاب

زمان-٧-٣-١٨ محصولمدت آفتابيدرمتوقف زمانیدان اطمیمیتا آه آمحاصلنانيباشد به محصول رطوبت آه ترشود
صد٦از باشديرسدر .ده

مس-٨-٣-١٨ در حتيمحل و غبار و گرد بادهایر .نباشدیموسمیالامكان

اختصاص-٩-٣-١٨ آفش از استفاده به موظف سایآارگران از متفاوت ميبارنگ ها آفش .باشندیر

ها-١٠-٣-١٨ آفتابيمیاختصاصیآفش آاریستيبایدان اتمام از پس شب وهر عفشسته .گردندیونضد

آوراب-١١-٣-١٨ جمع به مربوط میزار در آفتابيپسته ميبایدان به متعلق اختصاصاً آفتابيد .باشندیدان
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٩

بند-١٩ یبسته

بند بسته بهداشتيبایمواد تأید مورد پزشكييو آموزش و درمان بهداشت، وزارت .باشدید

:ضمائم

بهداشتييآ-١ اصول کار واحدهاین کننيتولیدر غذاد مواد مل-يیده نظراوليتجد–١٨٣۶شمارهیاستاندارد د

انبارش-٢ مناسب شرايط اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 01(

پسته-٣ آزمون شماره–روشهای ملی ٧٨سال–۴٩٢٠استاندارد

آفلاتوآسين-۴ و ميكروبي ، فيزيكي آزمايشات و رطوبت سنجش آزمايشات به مربوط اجرايي )SOP(دستورالعمل

آفات-۵ آنترل اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 03(

آلودگیکيولوژيبیهایژگيو-۶ مجاز حد آشامیکيولوژيباکتریو مل–یدنيآب نظريتجد-١٠١١شمارهیاستاندارد د
چهارم

آشامیهایژگيو-٧ مل–یدنيآب اوليتجد–١٠۵٣شمارهیاستاندارد نظر د

آب-٨ آيفي آنترل اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 05(

آارآنان-٩ فردي بهداشت رعايت اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 06(

ضدعفوني-١٠ و ،شستشو سازي پاآيزه اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 02(

آموزش-١١ اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 08(

نامنطبق-١٢ محصول آنترل اجرايي روش و -PW01(دستورالعمل 09(

برچ-١٣ اجرايي روش و گذاريدستورالعمل -PW01(سب 07(

بهداشتي-١۴ و غذايي،آشاميدني،آرايشي مواد توليدي واحدهاي فني مسئولين و مديران وظايف شرح و مقررات

مآخذ و :منابع

مل–پسته-١ سوميتجد-١۵شمارهیاستاندارد نظر ٧۶سال-د

تهييآ-٢ کار بندين بسته تا محصول برداشت مرحله از پسته مل–یه ٧٠سال–٢٣٨٠شمارهیاستاندارد


